
Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Allergene/Zusatzstoffe, 
über die Sie sich auf der letzten Seite unserer Speisekarte informieren können. 

 

Abendkarte 
 

ab 17 Uhr 
 
 

Vorspeisen 
 

Soljanka nach Ossi-Rezeptur 
 

dazu reichen wir Toastecken A-Weizen, J, 2 
 

5,90 € 
 

Würzfleisch im Näpfchen 
 

nach Art des Hauses mit Gouda überbacken, dazu Toastecken A-Weizen, 1 
 

8,90 € 
 

Bunter Gartensalat 
 

serviert mit frischem Gemüse der Saison, dazu gebackene Mozzarella-Sticks A-Weizen, J, 1 
 

8,90 € 
 
 

Hauptgerichte 
 

Hausmacher Sülze 
 

hausgemachte Schweinekopfsülze 
serviert mit frischer Remoulade und Bratkartoffeln C, E, 2 

 

16,90 € 
 

Schweineschnitzel Hamburger Art 
 

Schweinelachsschnitzel vom Brandenburger Landschwein 
serviert mit 2 Spiegeleier und Bratkartoffeln A-Weizen, E 

 

17,90 € 
 

Meuroer Rostbrätl 
 

Schweinerückensteak unter einer Zwiebel-Senf-Kruste 
serviert mit gebratenen Zwiebeln und Bratkartoffeln F 

 

18,90 € 
 
 
 
 
 
 



Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Allergene/Zusatzstoffe, 
über die Sie sich auf der letzten Seite unserer Speisekarte informieren können. 

 

Unser Schnitzel-Spezial 
 

Schweinelachsschnitzel vom Brandenburger Landschwein, 
überbacken mit hausgemachtem Würzfleisch und Gouda, 

dazu Steakhouse Pommes A-Weizen, E, 1 
 

19,90 € 
 

Wildschweinburger 
 

serviert mit Preiselbeerkompott, frischem Rucola und Tomaten, 
dazu Crispy Bacon und Steakhouse Pommes A-Weizen, C, E, F, 1, 2 

 

19,90 € 
 

Argentinisches Rumpsteak 
 

serviert mit gebratenen Zwiebeln und Kräuterbutter, 
dazu Steakhouse Pommes 

 

25,90 € 
 

Pesto-Hähnchen-Tomate-Mozzarella 
 

frische Hähnchenbrust gratiniert mit Basilikum-Pesto und Tomate-Mozzarella, 
dazu Kräutersoße und Kroketten J 

 

16,90 € 
 

Bauernfrühstück 
 

goldgelb gebratene Bratkartoffeln mit Jagdwurstwürfel und Zwiebelwürfel, 
serviert im Eieromelette E, 2 

 

15,90 € 
 

Tagliatelle verdi trifft Wildlachs 
 

serviert mit Kirschtomaten, gehacktem Rucola, Parmesan in Kräuter-Sahnesoße, 
dazu ein zartes Lachsfilet aus dem Kräuterdampf H, J 

 

18,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Allergene/Zusatzstoffe, 
über die Sie sich auf der letzten Seite unserer Speisekarte informieren können. 

 

Vegetarisch 
 

Vegetarisches Bauernfrühstück 
 

goldgelb gebratene Bratkartoffeln 
mit Champignons, Frühlingslauch, Paprika- und Zwiebelwürfel 

serviert im Eieromelette E 
 

15,90 € 
 

Veggie-Burger 
 

veganer Burger serviert mit Preiselbeerkompott, frischem Rucola und Tomaten, 
dazu Steakhouse Pommes A-Weizen, M 

 

17,90 € 
 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Holzstäbchen 
 

Pommes frites rot-weiß C, E, M 
 

7,90 € 
 

Max und Moritz 
 

Hähnchennuggets mit Pommes frites A-Weizen 
 

9,90 € 
 

Rotkäppchen 
 

Nudeln mit Tomatensoße A-Weizen, E 
 

8,90 € 
 

Räuberteller 
 

du bekommst einen kleinen Teller mit Besteck 
und futterst von den „Großen“ mit 

 

0,00 € 
 

… gern bereiten wir auch aus der großen Karte 
entsprechende Kinderportionen zu 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Allergene/Zusatzstoffe, 
über die Sie sich auf der letzten Seite unserer Speisekarte informieren können. 

 

Desserts 
 

Topfen-Marillen-Fruchtknödel 
 

serviert mit Vanilleeis und Sahne E, J, 1, 8 
 

8,90 € 
 

Schwedeneisbecher 
 

serviert mit Vanilleeis, Eierlikör und Sahne E, J, 1, 8 
 

7,90 € 
 

Eisbecher „Schmeckerfratz“ 
 

serviert mit Gummibärchen, Smarties und Sahne E, J, 1, 8 
 

6,90 € 
 
 

Extras 
 

Ketchup/Mayonnaise 
 

0,50 € 
 

Beilagenänderung 
 

2,00 € 
 

Verpackungsmaterial 
 

1,00 € 
 

Aluminiumfolie 
 

0,30 € 
 
 

 
 
 


